
CONCURSO ACYRE 2011 
 
 
 

El domingo 15 de mayo, festividad de San Isidro, se celebró el XVIII 
Certamen Gastronómico de Madrid organizado por la Asociación de 
Cocineros y Reposteros de Madrid. 
 
 
Un año más, los fogones de la Escuela de Hostelería y Turismo de la Casa 
de Campo se llenaron de jóvenes cocineros y reposteros madrileños, 
compitiendo por el prestigioso premio de Gastronomía oficial de la 
Comunidad. 
 
 
 

El evento estuvo moderado 
por el cocinero D. Juan 
Pozuelo y participaron 
como jurado entre otros 
miembros: Sergio Fernández 
Luque (Cocinero) y 
Ana Bellón (Dietista) del 
programa de televisión La 
mañana de la 1, 
Salvador Gallego Jímenez, 
Benjamín Urdiain Mendoza, 
Jesús Almagro…, y 
profesionales del sector de la 
hostelería y la restauración. 
 

 
 
 
Las escuelas de Hostelería de la comunidad se han presentado en dos 
apartados, uno de ellos era un postre de libre elección con un premio de 
1.000 € y el ganador ha sido Diego Montalvo Almagro y su compañero 
Juan Manuel Gallego Zamora del IES Alpajes de Aranjuez con la 
elaboración: “Mousse de cerezas con cremoso de Chocolate Blanco, 
Caramelo de Violetas y Pedro Ximenez”  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
El segundo premio en esta ocasión se ha dado por duplicado puesto que a 
habido un empate y ha recaído en las alumnas del I.E.S. Santa María del 
Castillo (Buitrago): Estefanía Almendariz Mancheño y Tamara 
Revuelta Molinero con la receta denominada “Homenaje a la Huerta 
de Madrid” y los alumnos de la Escuela Superior de Hostelería y 
Turismo de la Casa de Campo: José Gabriel Díaz Hernández e Iván 
Pérez Paul con la receta “Manzana-Caramelo-Piñón-Vainilla” 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


